
18周年記念メニュー

真紅のジュレ 純白のバラを添えて

アミューズ　ヴァリエ

シャルキュトリーと地野菜の一皿

近海魚介のスープサフラン風味 

旬素材 3 種､味の散策

フォワグラテリーヌ､あぐーパテ､地鶏燻製

車海老のラヴィオリを添えて

マクブのスフレ焼きメートル ロビュション
マクブをふんわりと焼上げたロビュションスタイル

県産黒毛和牛のスペシャルロースト
伊江牛赤身肉のじっくり焼上げ 

きび丸豚てびちのカメリア風

珈琲 or 琉球紅茶

パインのローストと旬果物
　ショコラとグラスキャラメル

てびちのファルシ ドラヴェンヌの思い出

La Maison Claire

又は

お一人様　￥12,000（税込）


